


 

 

  

  

NAPOJE (zamówienia do 16.12.25  ) 
 cena 

brutto 

ilość suma 

Tradycyjny kompot z suszu 
750 ml 30 zł   

Autorska herbata zimowa 
750 ml 56 zł   

ZUPY   (  zamówienia do 16.12.25  ) 
    

Wegański Barszcz na zakwasie buraczanym z lawendą                                                                                    
( zamówienie minimum do 12.12.25 ) 

900 ml 59 zł   

Krem Borowikowy z suszonych grzybów 900 ml 96 zł   

NASZA WĘDZARNIA   (  zamówienia do 10.12.25  minimum 300 g ) 

Boczek wędzony w całości na ciepło 500 g 52 zł   

Baleron (karkówka) 500 g 49 zł   

Schab w ziołach wędzony na gorąco 500 g 46 zł   

Rostbef wędzony w niskiej temperaturze 500 g 79 zł   

Szynka „ogonówka” 500 g 55 zł   

Wędzony pstrąg z Zielenicy (szt. około 200 g ) 1 szt. / ok 200 g 42 zł   

Wędzony łosoś z koprem włoskim i pomarańczą 500 g 95 zł   

ŚWIĄTECZNE PRZETWORY, SŁOIKI 220 ml   (  zamówienia do 16.12.25  ) 

Sos żurawinowy z miodem i winem Szt. 32 zł   

Sos tatarski Szt. 33 zł   

Paprykarz z wędzonego pstrąga Szt. 35 zł   

WEGE pasta z wędzonej „makreli” Szt. 37 zł   

Pate z kaczki z konfiturą z pomarańczy Szt. 37 zł   

    PRZYSTAWKI   (  zamówienia do 16.12.25  ) 

Śledzie w czerwonym winie i korzennych przyprawach 

( zamówienie minimum do 12.12.25 ) 

500 g 58 zł   

Tradycyjny śledź ze śmietaną, jabłkiem cebulką i majerankiem 500 g 56 zł   

Śledzie w oleju z parzoną cebulą i tymiankiem 500 g  56 zł   

Tradycyjna ryba po grecku 500 g 72 zł   

Domowy bigos na winie z dziczyzną ze śliwkami i suszonymi borowikami 500 g 52 zł   

Postna kapusta z suszonymi grzybami 500 g 42 zł   

Pasztet kaczy z żurawiną 500 g 62 zł   

Wegański pasztet  500 g 48 zł   



 
 

 

 

     

 

 

 

 

 

  

 

 

 

USZKA I PIEROGI   (  zamówienia do 16.12.25  ) 

Tradycyjne uszka z kapustą i grzybami 12 szt. 36 zł   

Tradycyjne pierogi z kapustą i grzybami z okrasą z cebulki 12 szt. 66 zł   

Paszteciki z ciasta drożdżowego z kapustą i grzybami szt.  6 zł   

  PIECZENIE   ( zamówienia do 16.12.25 ) 

Kaczka faszerowana jabłkami pieczona w całości ( około 1,8 kg  ) kg 82 zł   

Schab pieczony nadziewany śliwką  kg 98 zł   

Polędwica Wellington ( do samodzielnego pieczenia wraz z instrukcją ) Ok. 700 g /  

4 porcje 

295 zł   

Konfitowana noga z kaczki w sosie wiśniowym Szt. / ok. 200 g 49 zł   

 ̀

  ŁAKOCIE   (  zamówienia do 16.12.25  ) 

Makowiec drożdżowy 8 - 12 porcji 

Szt. 

95 zł   

Keks cytrynowo makowy nasączony ponczem cytrynowym z ganchem makowym  
w białej czekoladzie 

8 - 12 porcji 

Szt. 

87 zł   

Świąteczna beza Dacquoise - krem na patisserie i mascarpone z dodatkiem Baileys, suszone 
owoce i skórki z pomarańczy macerowane w metaxie i soku z pomarańczy,  
pralina z pekana i orzecha włoskiego, orzechy w karmelu 

8 - 10 porcji 

Szt. 

180 zł   

Beza z kremem z mascarpone i  pistacji 8 - 10 porcji 

Szt. 

180 zł   

Ciasto baskijskie - klasyczny baskijski placek, u nas z palonym masłem.  
Wypełniony crème pâtissière i konfiturą z czarnej porzeczki 

 6 – 8  porcji 

Szt. 

 zł   

Sernik baskijski  
Bardzo kremowy sernik na bazie serka philadelfia. Jego mocno spieczona,  
wyrazista skórka skrywa rozpływające się, kremowe wnętrze.  

6 – 8 porcji 

Szt. 

100 zł   

Sernik krakowski 
 

6 – 8  porcji 

Szt. 

98 zł   

Piernik dojrzewający według staropolskiej receptury, przełożony naszymi powidłami 
śliwkowymi 

8 – 10 porcji 

Szt. 

97 zł   



Firma wpisana do rejestru BDO pod numerem: 
000665698 

Imię i nazwisko 

Telefon 

Kwota całości zamówienia 

Zaliczka ( 50 % ) 

Koszt zastawy jednorazowej 

Kwota pozostała do zapłaty 

Data i godzina odbioru 

 

 

 

 

 

 

 

           Potrawy przygotowujemy na zastawie jednorazowej.  

Do każdej pozycji w zamówieniu doliczona będzie opłata za opakowanie  

oraz ustawowa opłata recyklingowa. 

W przypadku zastawy restauracyjnej jest pobierana kaucja 200 zł/szt.  

Potrawy możemy przygotować na Państwa zastawie, po wcześniejszym jej dostarczeniu. 

Zamówienia przyjmujemy do godz. 20:00 dnia 16.12.2025 

Odbiór w dniu 23.12 .25 w godz. 12:00 – 16:00 
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